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Semaine du 04 au 10 janvier 2021
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Votre Cwsme Centrale ' Comme a la Maison" de SECLIN VOous souhalte un bon appetlt 1

f<...

: , :""ﬁﬁw;

lundi 4 janvier mardi 5 janvier mercredi 6 janvier jeudi 7 janvier vendredi 8 janvier samedi 9 janvier dimanche 10 janvier
Odilon Edouard IVielaine Raymond Lucien Alix Guillaume
REPAS NORMAND MENU TRADITION MENU TRADITION
O O O . O O .
CREPE AUX MUSEAU EN BETTERAVES PERSIL SEATL\A/RIEAI\EEF?ETTET’I'E\'(A?:JX CAROTTES RAPEES |SALADE D'ARTICHAUT PATE EN CROUTE
CHAMPIGNONS VINAIGRETTE VINAIGRETTE CIDRE VINAIGRETTE VINAIGRETTE
ESCALOPE DE DINDE BI?)(I)Etjjll_:EST;ECS:EDAE\U SAUCISSE DE TARTE AU PONT FILET DE COLIN
SAUCE A L'ECHALOTE gy TOULOUSE AU JUS L'EVEQUE SAUCE AU VIN BLANC
VLR COOUILLETTES BIO PETITSPOISET |, e oe caroTTEs| POMMES DE TERRE | SEMOULE BIO AUX | OMELETTE SAUCE
ET FROMAGE RAPE | POMMES DE TERRE SAUTEES PETITS LEGUMES AUX HERBES
CHEVRE BUCHE DUO DE FROMAGES
BRIE MELANGE EDAM (CAMEMBERT) Selibi
CREME VANILLE EPINARDS BECHAMEL
FRUIT DE SAISON (VIEIL MOUTIERS) POMME AU FOUR  IMOUSSE SPECULOOS| ™" __ SOMMES DE
) O O O 0 TERRE PDT)
SALADE CHEVRE CEUF DUR BLANCS DE
POMELOS ET SUCRE LARDONS MAYONNAISE RILLETTES DE THON POIREAUX EN
VINAIGRETTE PAPRIKA VINAIGRETTE

ECHINE DE PORC . . ,
. EMINCE DE DINDE |NORMANDIN DE VEAU| SAUTE DE POULET
FUME SAUCE BRANDADE SIS SUTERENE SAUGE AL POV SAUCE BASQUAISE FROMAGE FRAIS MIMOLETTE

MOUTARDE
ENDIVES BRAISEES
R1Z BIO ET FONDUE FENOUIL ET POMMES
LENTILLES BIO DE POISSON S POMREAR ET POMMES DE S TERRE
TERRE
CHEVRE BUCHE DUO DE FROMAGES
BRIE L ANE EDAM (CAMEMBERT) GOUDA FRUIT DE SAISON ECLAIR CHOCOLAT

COMPOTE POMME

POIRE BISCUIT FRUIT DE SAISON | COCKTAIL DE FRUITS | YAOURT AROMATISE TARTE ANANAS

Légende :  Produit régional | | Produit frangais | Produits BIO

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant. Menu établi sous réserve d’approvisionnement
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Semaine du 11 au 17 janvier 2021
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Votre Cwsme entrale "Comme a la Ma|son de SECLIN vous souha|te un bon appétit !

lundi 11 janvier mardi 12 janvier mercredi 13 janvier jeudi 14 janvier vendredi 15 janvier samedi 16 janvier dimanche 17 janvier
Paulin latiana Yvette Nina Remi IViarcel Roseline
MENU BOURGOGNE MENU TRADITION MENU TRADITION
C O O C C O C
HARICOTS VERTS SALADIS DI RSO FEUILLETE A LA SALADE DE CCEUR'DE ENDIVES MIMOLETTE | TERRINE DE CAMPAGNE
VINAIGRETTE MOBEITE ET BEJNRE ROLEES VIANDE PLLLEIER VINAIGRETTE ET CORNICHON
VINAIGRETTE VINAIGRETTE
AIGUILLETTES DE ROTI DE BCEUF JAMBON GRILLE MARMITE DE LA MER
POULET SAUCE SAUCE OIGNONS SAUCE AU VIN (FILET DE COLIN ET
MAROILLES FRUITS DE MER)
CAROTTES AUX ET ,
VLW PUREE DE LEGUMES (PLAT COMPLET) Pg_'?ﬁtATA'NRRDgN OIGNONS ET POMMES| RIZ BIO / PANAIS COMPOTE DE Sgg;gggNBngF
DE TERRE POMMES
DUO DE FROMAGES
BLEU CAMEMBERT SAINT NECTAIRE (CHAOURCE) TOMME BLANCHE
L . . FLAMUSSE AU z z
CREXAUEXPI?JLIJ?_%ERE FRUIT DE SAISON ANANAS AU KIRSCH POMMES (GATEAU CAKE A L'ORANGE ECRA[S)E _I?ERPF?EMMES PETITS POIS A LA
AUX POMMES) FRANCAISE
O O ] O O
CERVELAS ET CEUF DUR MEDAILLON DE MACEDOINE DE SALADE DE MACHE
CORNICHONS MAYONNAISE SURIMI SAUCE LEGUMES ET VINAIGRETTE
CIBOULETTE COCKTAIL MAYONNAISE
POISSON MEUNIERE
PAUPIETTE DE LAPIN BOULETTES CUISSE DE POULET
LASAGNES ET QUARTIER DE SAUCE EORESTIERE D'AGNEAU AU JUS FROMAGE FONDU COULOMMIERS
CITRON
CHOUX DE PIPERADE DE
Menu B A LA BOLOGNAISE BRUXELLES ET E?E;gbig;;g;g LEGUMES ET POLENTA CREMEUSE
POMMES DE TERRE SEMOULE BIO
DUO DE FROMAGES TARTE POIRES
BLEU CAMEMBERT SAINT NECTAIRE (CHAOURCE) TOMME BLANCHE FRUIT DE SAISON AMANDINE
CREME DESSERT
SALADE D'AGRUMES BEIID%II\\IAEI\;II-E@UX CARAMEL (VIEIL FRUIT DE SAISON FROMAGME”ELLANC 2
MOUTIERS)
Légende:  Produit régional | | Produit frangais | Produits BIO

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant. Menu établi sous réserve d’approvisionnement.
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Semaine du 18 au 24 JanV|er 2021
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Votre Cwsme Centrale Comme ala Malson de SECLIN vous souhalte un bon appetlt |

lundi 18 janvier mardi 19 janvier  mercredi 20 janvier  jeudi 21 janvier vendredi 22 janvier samedi 23 janvier dimanche 24 janvier
Prisca Marius Sébastien Agnes Vincent Barnard Francois de Sales
MENU PICARDIE MENU TRADITION MENU TRADITION
O O O O O O O
. BETTERAVES
CHOU ROUGE CELERI AUX NOIX FLAMICHE DU SALADE D'ARTICHAUT A
VINIAGRETTE TARTE AUFROMAGE VINIAGRETTE PECHEUR VINAIGRETTE VINAIGRETTE CREPE AU FROMAGE
ECHALOTE
. - PAUPIETTE DE
SAUTE DE DINDE A QUENELLES NATURE JOUE DE PORC
, HACHIS PARMENTIER ] POISSON SAUCE
L'ESTRAGON A LA TOMATE PICARDE HOLLANDAISE
M A HARICOTS VERTS ET (PLAT COMPLET) CAROTTES A L'AILET| POMME DE TERRE BLE AUX PETITS SAUTE DE VEAU
enu POMMES DE TERRE POMMES DE TERRE GRENAILLES LEGUMES MARENGO
DUO DE FROMAGES
BRIE MIMOLETTE GOUDA (MAROILLE AOP) EDAM
COMPOTE POMME POELEE DE
FRUIT DE SAISON ECLAIR VANILLE POIRE SPECULOOS TARTE AU CITRON CHAMPIGNONS ET
TAGLIATELLES
O O O O .
TABOULE ORIENTAL CEUF DUR SALADE D'ENDIVES TARTE PAYS\ANNE
TERRINE DE LAPIN (SEMOULE BIO) MAYONNAISE AU BLEU (lardons, creme,
VINIAGRETTE fromage)
QUICHE FILET DE MERLU CERVELAS A TO'\IQ'(A:‘ETUEFFQESCI:EEAU AIGUILLETTES DE FROMAGE FRAIS EMMENTAL
PROVENCALE BLANC A L'ANETH L'ALSACIENNE TOMATE POULET AU CURRY NATURE
EPINARDS A LA
Menu B (PLAT COMPLET) CREME ET POMMES | FLAGEOLETS AU JUS RIZ BIO PUREE DE BROCOLIS
DE TERRE
DUO DE FROMAGES CREME PRALINE
BRIE MIMOLETTE GOUDA (MAROILLES AOP ) EDAM (VIEIL MOUTIER) PARIS BREST
LIEGEOIS CHOCOLAT PETITS SUISSES FLAN CHOCOLAT
FASAIRIS STaUSIOl (VIEIL MOUTIER) FASAIHEIS STASION. SUCRES (VIEIL MOUTIER)
Légende : Produit régional | | Produit frangais | Produits BIO

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant. Menu établi sous réserve d’approvisionnement.
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lundi 25 janvier

Ananie

O

PAMPLEMOUSSE ET
SUCRE

ALOUETTE DE BOEUF
SAUCE PROVENCALE

JULIENNE DE
LEGUMES ET RIZ BIO

mardi 26 janvier

Paule

O

PATE DE CAMPAGNE
ET CORNICHONS

CORDON BLEU

HARICOTS BEURRE
PERSILLES ET

mercredi 27 janvier
Angele

O

MACEDOINE
MAYONNAISE

NORMANDIN DE VEAU
AU POIVRE

GRATIN DE CHOUX
FLEURS ET POMMES

jeudi 28 janvier
Thomas d'Aquin

MENU NORVEGIEN

O

RILLETTES AUX
HARENGS

FARIKAL (SAUTE
D'AGNEAU)

LEGUMES DU POT

vendredi 29 janvier
Gildas

O

SAUCISSON A L'AIL ET
BEURRE

POISSON MEUNIERE
ET CITRON

FONDUE DE POIREAUX
ET POMMES DE TERRE

POMMES DE TERRE DE TERRE
TOMME GRISE CARRE LIGUEIL BLEU DUO DE FROMAGE COULOMMIERS
(GOUDA)
BROWNIE CHOCOLAT I 512 SASEIN FLAN VANILLE DE GATEAU POMMES COMPOTE POMME
ET NOIX (VIEIL MOUTIERS) CANNELLE VANILLE
C (I C O C
. SALADE DE PATES AU CELERI SAUCE
QUICHE LORRAINE SALADE MIMOSA TARTE FORESTIERE SR S ESUILARE
SAUTE DE DINDE A LA SAUTE DE PORC CUISSE DE POULET AU
CREME RIS SAUCE AU CIDRE QAL BURE THYM
SALS'E'ES TEJRZ%MMES BOLOGNAISE AU CAROTTES A L'AIL ET A LA FLORENTINE JARDINIERE DE
T THON SEMOULE BIO (EPINARDS ET PDT) LEGUMES
TOMME GRISE CARRE LIGUEIL BLEU DIUO DIE FROLIAELS COULOMMIERS

COMPOTE POMME
ORANGE

YAOURT AUX FRUITS

FRUIT DE SAISON

(GOUDA)

CREME DESSERT
CHOCOLAT (VIEIL
MOUTIERS)

MOUSSE CAFE (VIEIL
MOUTIERS)

al

samedi 30 janvier

Martine

MENU TRADITION

C
CAROTTES RAPEES
VINAIGRETTE A LA
CORIANDRE

ROTI DE PORC SAUCE
BASQUAISE

MACARONIS ET
FROMAGE RAPE

FROMAGE FONDU

FRUIT DE SAISON
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dimanche 31 janvier

Marcelle

MENU TRADITION
O

CROISILLON DUBARRY

MUNSTER

TARTE AUX PRUNES

Produit régional |

| Produit frangais | Produits BIO

Légende :
Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant. Menu établi sous réserve d’approvisionnement.
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lundi 1 février
Ella

O

CLAFOUTIS NORMAND

EMINCE DE DINDE
SAUCE FORESTIERE

mardi 2 février
Théophane

O

ROSETTE ET BEURRE

BOULETTES
D'AGNEAU AU CURRY

R T IITEF I IITE

mercredi 3 février
Blaise

O
ENDIVES AU
FROMAGE
VINAIGRETTE

BCEUF
BOURGUIGNON

jeudi 4 février
Veéronique

MENU LORRAIN
O

FROMAGE DE TETE

BOUCHEE A LA REINE

Votre Cwsme Centrale Comme a Ia Malson de SECLIN vous souhalte un bon appetlt |

9 Ol 5 = W W’ﬁe 'f o s T X
& ST oy ol PRy 4 W dy 2 3 o
B ; ‘- - o
~ a iy 3 = o & = - iy =

Semaine du 01 au 07 fevrier 2021

vendredi 5 février
Agathe

O

HARICOTS BEURRE
VINAIGRETTE

PAUPIETTE DE
SAUMON SAUCE

samedi 6 février
Gaston

MENU TRADITION

O
SALADE DE POMMES
DE TERRE AU
CERVELAS

dimanche 7 février
Eugenie

MENU TRADITION

O

PATE DE CAMPAGNE
ET CORNICHON

CREME
EMOULE BIO AUX o
TV HARCIOTS VERTS ET | _° , PENNES ET FENOUIL BRAISEET | . :
POMMES DE TERRE RS BT LEGUII=S FROMAGE RAPE RIZBIO POMMES DE TERRE EMINCE DE BCEUF
COUSCOUS
DUO DE FROMAGE
TOMME NOIRE SAINT PAULIN EMMENTAL (TOMME DE COULOMMIERS
LORRAINE)
SOOI OIS YAOURT AUX FRUITS FRUIT DE SAISON TARTE MIRABELLE |CAKE AUX NOISETTES| HARICOTS BLANCS
BANANE R (PLAT COMPLET)
B0 ALATOMATE
O O O O O
CCEUR DE PALMIER SALADE DE PERLES TERRINE DE OEUF DUR
EN VINAIGRETTE VINAIGRETTE POISSONS SALADE BERLINOISE MAYONNAISE
. ESCALOPE .
SAUCISSE FUMEE AU FILET DE MERLU SAUTE DE POULET
JUS BLANC A L'ANETH VIENNOISE SAUCE | CROQUE MONSIEUR AUX OIGNONS FROMAGE FRAIS CANTAL
TOMATE
CAROTTES AU CUMIN
LENTILLES BIO Sttt ET POMMES DE (PLAT COMPLET) GRATIN DE POTIRON
POMMES DE TERRE
TERRE
DUO DE FROMAGE
TOMME NOIRE SAINT PAULIN EMMENTAL (TOMME DE COULOMMIERS LIEGEOIS CAFE MOUSSE AU NOUGAT
LORRAINE)
. . CREME DESERT

SRS NS CREPE AU SUCRE VANILLE (VIELLE FRUIT DE SAISON ANANAS AU SIROP

(VIEIL MOUTIER)

MOUTIER)
Légende : Produit régional | | Produit frangais | Produits BIO

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant. Menu établi sous réserve d’approvisionnement
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lundi 8 février

Jacqueline

mardi 9 février

Apolline

mercredi 10 février

Arnaud

jeudi 11 fevrier

Heloise

MENU NOUVEL AN

CHINOIS

vendredi 12 février

Felix

Votre Cwsme Centrale Comme a Ia Malson de SECLIN vous souhalte un bon appetlt '

samedi 13 février

Beatrice

MENU TRADITION

dimanche 14 février

Valentin

MENU TRADITION

O O C O O O O
SALADE CHINOISE
CREPE AUX SAUCISSON ET SALADE DE MACHE ET| (POUSSE DE SOJA, BETTERAVES RILLETTES ET FEUILLETE DE VIANDE
CHAMPIGNONS CORNICHONS VINAIGRETTE CONCOMBRE, VINAIGRETTE CORNICHON
CELERI, CAROTTES)
EMINCE DE PORC
SAUCE CU'SA?E( %'il'\:fégLET c?éonLlJ_LEETTTTEE NEMS DE VOLAILLE LASAGNES
CHARCUTIERE
Menu'A ENE?\QESM?AREAS'SDEEES GRATIN DE CHOU POMMES DE TERRE RIZ BIO FACON DE SAUMON CHIPOLATAS SAUCE GIGOT D'AGNEAU
e FLEUR GRENAILLES CANTONNAIS AUX HERBES SAUCE A L'AIL
SAINT NECTAIRE CAMEMBERT BUCHE LAIT MELANGE bUO Dé;'?EC))MAGE TOMME GRISE
CREME DESSERT . \
GATEAU A LA BANANE TARTE NOIX DE
CARAMEL (VIEIL ENTREMET VANILLE FONDANT CHOCOLAT . . FLAGEOLETS /
MOUTIER) COULIS CHOCOLAT COCO PUREE DE LEGUMES HARICOTS
O O c O O
CHOU BLANC AUX MACEDOINE DE S ATIE ST TES QUICHE AU
RAISINS LEGUMES TERRINE DE SAUMON TSR T g
VINAIGRETTE MAYONNAISE
ALOUETTE SANS FILET DE COLIN ROTI DE DINDE SAUCE
TETE SAUCE BRUNE SAUCE AURORE JUS AU THYM SIOIRDIOI ElHEY FROMAGE FONDU MORBIER
MACARONIS AU cEMOULEEIS CAROTTES ET EPINARDS BECHAMEL
FROMAGE POMMES DE TERRE ET POMMES DE TERRE
SAINT NECTAIRE CAMEMBERT BUCHE LAIT MELANGE L0 Dé;'IQEC))MAGE TOMME GRISE FRUIT DE SAISON FLAN PATISSIER
YAOURT NATURE COMPOTE POMME
POMME AU FOUR SUCRE e MOUSSE CITRON FRUIT DE SAISON
Légende : Produit régional | | Produit frangais | Produits BIO

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant. Menu établi sous réserve d’approvisionnement
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AT LT FIETLFTE Y
un bon appétit !

Centrale "Comme a la

haite

lundi 15 février mardi 16 février mercredi 17 février jeudi 18 fevrier vendredi 19 février  samedi 20 fevrier dimanche 21 février
Claude Julienne Alexis Bernadette Gabin Aimee Pierre Damien
MENU BRETON MENU TRADITION MENU TRADITION
O O O O O O O
- 2 Ao - SALADE PAMPLEMOUSSE ET BETTERAVES ANDOUILLE ET
CELERI REMOULADE |[TARTE AUX POIREAUX| PATE EN CROUTE D'ARTICHAUTS SUCRE VINAIGRETTE CORNICHON
GALETTE BRETONNE
AIGUILLETTES DE SPAGHETTIS PAUPIETTE DE VEAU (Ell\:/lFIQI\CI)CNIIEA%IIEEi&l;LEET’ DOS DE COLIN SAUCE
POULET AU THYM SAUCE CHASSEUR SAUCE BECHAMEL. CREMEUSE
TOMATE)
HARICOTS VERTS ET JULIENNE DE PARMENTIER DE
POTATOES BOLOGNAISE POMMES DE TERRE SALADE VERTE LEGUMES ET RIZ BIO DAUBE DE BOEUF CANARD
DUO DE FROMAGE
EDAM SAINT PAULIN BLEU (TOMME) CAMEMBERT
FLAN CARAMEL (VIEIL | COMPOTE POMME ET CAROTTES AU THYM
TARTE AUX POMMES FRUIT DE SAISON MOUTIER) PALET BRETON CAKE AU CHOCOLAT ET POMMES DE SALADE VERTE
TERRE
O O O O O
CHOU ROUGE TABOULE ORIENTAL CAROTTES RAPEES MEDAILLON DE CERVELAS
VINAIGRETTE (SEMOULE BIO) AU MAIS, SURIMI SAUCE VINAIGRETTE
VINAIGRETTE COCKTAIL ECHALOTE
A GRATIN POLONAIS TOMATE FARCIE TAJINE DE DINDE ET
ROTI DE PORC AU JUS| MARMITE DE LA MER (CEUFS DURS, SAUCE TOMATE SES LEGUMES FROMAGE FRAIS BRIE
ET SES LEGUMES DE
Menu B GRI'EA‘J::I)\'O?AEMBELSE;EES SAISONS (CAROTTES, CHOUX FLEURS, COQUILETTES BIO ET SEMOULE BIO
TERRE NAVETS, POMMES DE PDT) FROMAGE
TERRE)
DUO DE FROMAGE LIEGEOIS VANILLE
EDAM SAINT PAULIN BLEU (TOMME) CAMEMBERT (VIEIL MOUTIER) PARIS BREST
- FROMAGE BLANC AU
YAOURT AROMATISE ANANAS AU SIROP | BEIGNET FRAMBOISE CREME DESSERT COULIS FRUITS
CAFE (VIEIL MOUTIER) ROUGES

Légende:  Produitrégional | | Produit frangais | Produits BIO
Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant. Menu établi sous réserve d’approvisionnement.
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lundi 22 février
Isabelle

mardi 23 février
Lazare

mercredi 24 février
IViodeste

jeudi 25 fevrier
Romeo

MENU AQUITAINE

vendredi 26 février

Nestor

Votre Cu,|S|r;1é Centrale éomme ala I\/Ialson" de SECLIN vous souhalte un | bon appetlt 1

samedi 27 février
Honorine

MENU TRADITION

dimanche 28 février
Romain

MENU TRADITION

C C O C C C C
BROCOLIS SAUCE gﬁ;@gﬁzgi FRIAND JAMBON MOUSSE DE CANARD | SALADE D'ENDIVES POIREAUX SALADE ET DES
ECHALOTE FROMAGE ET CORNICHON VINAIGRETTE VINAIGRETTE D'EMMENTAL
VINAIGRETTE
SAUTE DE BCEUF ROTI DE DINDE AUX BOUL'BOEUF AU POISSON PANE ET
FACON TAJINE OIGNONS ROMARIN CITRON
SEMOULE BIO AUX | HARICOTS BEURRE | NAVETS ET POMMES EPINARDS
Menu A AIEINE ET TOMATES e BECHAMEL ET CHILI CON CARNE NAVARIN D'AGNEAU
POMMES DE TERRE
. DUO DE FROMAGE
CARRE LIGUEIL CAMEMBERT TOMME GRISE (CHEVRE) GOUDA
. GATEAU A LA
POIRE AU CARAMEL | ECLAIR CHOCOLAT FRUIT DE SAISON |PRUNEAUX AU SIROP BANANE 17 BIO DUO DE HARICOTS
C . C O O
. CEUFS DURS CHOU BLANC CCEUR DE PALMIER ROSETTE ET
SRIEFS AU FRONINEIE MAYONNAISE VINAIGRETTE VINAIGRETTE CORNICHONS
ESCALOPE DE PORC BRANDADE DE EMINCE DE PORC JAMBON DE DINDE sg AASSCI)ENT,I:QSAADLEA
SAUCE AUX HERBES POISSON AUX OIGNONS SAUCE BRUNE
VOLAILLE
Menu B . PENNES ET PRINTANIERE DE FROMAGE AIL ET
PETITS POIS MIJOTES| (PLAT COMPLET) EROMAGE LEGUNES (PLAT COMPLET) FINES HERBES TOMME NOIRE
: DUO DE FROMAGE
CARRE LIGUEIL CAMEMBERT TOMME GRISE (CHEVRE) GOUDA
CREME PRALINE YAOURT NATURE COMPOTE POMME MOUEEIE 2 LIEGEOIS VANILLE
(VIEIL MOUTIER) SUCRE FRUITS ROUGES UARTE ALXEORINES | CIROICOLAT (ISIE (VIEIL MOUTIER) TARTE POIRES
MOUTIER)
Légende : Produit régional | | Produit frangais | Produits BIO

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant. Menu établi sous réserve d’approvisionnement.
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